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Innan anvandning gor rent maskinen med en torr duk Satt fast din Pasta maskin pa banken genom att
det kan finnas rester fran tillverkningen av olja och andra fasta maskinen enligt bild (se foto 1).

partiklar. Efter detta, gor rent valsarna, genom att koéra lite Skjut in veven i halet for rullen.

deg igenom dessa — sldang darefter degen.

Recept pasta deg
Ingredienser 4 portioner:
(Recept: Per Moberg)

2 dl durumvetemjol
2 dl vetemjol

2 st medelstora dgg
2 msk vatten

2 msk olivolja

2 krm salt

GOr sa har Foto 1 Foto 2

1. Arbeta giarna pa en marmorbank om du har tillgang till en sadan.

2. Hall upp mjolet i en hog och gor ett hal i mitten. Tillsatt 4ggen i hdlet samt olja och salt.

3. Vispa forsiktigt med en gaffel sa dgg och olja blandar sig.

4, Fos nu forsiktigt med ena handen ned lite mjol i taget i aggsmeten och blanda eller fos forsiktigt ihop degen.

5. Berdkna minst 6-8 minuters knadning tills du har en mjuk, blank och elastisk deg. Lat vila i kylskap ci\rka 30 minuter.

6. Tillverka pasta enligt dina 6nskemal i maskinen.
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Bearbeta pasta med maskinen. Bild 4 i
—
Pastan kan bearbetas i maskinvalsen till 9 tjocklekar — skar till bredden genom att anvanda pastaskararen som
dessa bestdams, genom att dra ut knoppen och stalla medfoljer och gér degen omkring 25 cm lang (se foto 4).
in 6nskad tjocklek numer 1-9 pa knoppen (se Foto 2).
1 ar omkring 3mm och 9 omkring 0.2mm. Darefter kan du erhalla den typ av pasta du féredrar genom
att skjuta in veven i halet for 6nskad rulle (se foto 5).

Efter att ha skurit till pasta degen i ratt storlek ‘
Skall degen arbetas till en enhetlig form och tjocklek .
Bearbeta degen om och om igen, vik ihop degen i mellan Ay
(vid behov mjola degen) till 6nskad tjocklek erhallits >
(se Foto 3). \ '
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Om degen klibbar i rullarna ar degen for mjuk
"mjo6la” blandningen och lat den passera genom de '
slata rullarna igen. 2z

Om degen ar for torr tillfor lite vatten och 1at den passera Foto 3
genom de slata rullarna igen.

L3t pastan torka pa en ren torkduk minst en timme fére tillagning.

Notera — att pastan haller omkring tva veckor i en torr kyl.



